O GROISY

FORMATEUR DEPUIS 1973




RENTREE

e Semaine d'intégration
obligatoire au Campus de Groisy :
du 21 au 26 Aout 2023

o« Démarrage en entreprise :au plus
tét dés Juin 2023

DUREE

Formation en 1an

DIPLOME

En contrat d'apprentissage : De 15* a 29
ans, apres une classe de 3eme (*Rentrée
a 14 ans si 15 ans atteint avant le 31/12 de
I'année scolaire en cours)

En formation continue : + de 30 ans nous
consulter pour élaborer ensemble votre
projet.

Ou RQTH sans limite d'age.

A mettre en paralléle avec les pré-requis

o Filiere
Métier de bouche

CAP*

CHOCOLATIER
CONFISEUR

Plus d'informations
www.campusdegroisy.com
126 ch, des métiers

74570 GROISY

0450 68 00 50

Le sucre et le beurre de cacao sont des
matieres premieres que le chocolatier
confiseur manipule chaque jour. Celui-ci
réalise toutes les étapes de fabrication de la
chocolaterie, de la confiserie de sucre et
eventuellement de la patisserie a base de
chocolat

LA MOMEMCLATURE DES
DIPLOMES DU RMNCP




QUALITES REQUISES

CONDITIONS D’ADMISSION

PREREQUIS

’

-

» Maitrise de la langue Francaise (B1) et des 4
opérations de base.

 Formation uniquement accessible aux titulaires
d’'un CAP Padtissier.

Persévérance
Minutie

Créativité

Hygiéne rigoureuse
Esprit d'initiative

En contrat d’apprentissage : De 15* @ 29 ans, apres une classe
de 3éme (*Rentrée & 14 ans si 15 ans atteint avant le 31/12 de
I'année scolaire en cours)

En formation continue : + de 30 ans nous consulter pour
élaborer ensemble votre projet.

Ou RQTH sans limite d’age.
A mettre en paralléle avec les pré-requis

Acquérir les compétences nécessaires pour
tenir les postes de commis chocolatier
confiseur, chocolatier confiseur dans les
entreprise artisanales : patisserie, glacerie,
chocolaterie, confiserie.



CONTENU PEDAGOGIQUE

Pratique professionnelle

» Technologie et Sciences appliquées a I'hygiéne et aux
équipements

 Environnement économique et juridique de l'entreprise

» Prévention Santé Environnement

» Dessin appliqué

Valorisation d’'une production

Anglais professionnel

* Expression orale et écrite
e |nitiation au marketing QU E I—
CONTENU ?

MODALITES PEDAGOGIQUES

FLes séquences pédagogiques sont construites a partir de temps de face a face en
groupes restreints et de TP sur plateaux techniques.

Le Campus de Groisy met a disposition un environnement de travail qualitatif : un
auditorium, des laboratoires équipés avec les derniéres technologies, des salles de
classes lumineuses et modernes, une salle informatique équipés de PC portables, 'acces
au systeme ENT NetYparéo pour chaque apprenant.

MODALITES D'EVALUATION TAUX DE REUSSITE

Epreuves terminales : étude de cas, mise en 100% de réussite de 2023
situation.
Evaluation continue sur 'année en entreprise.



POURSUITE D'ETUDES CONSEILLEES

» CAP Boulanger
o CAP Padtissier

EMPLOYABILITE
En cours d'évaluation

EMPLOI TYPE :

Le vendeur en boulangerie a pour tdche principale la vente de
produits de la boulangerie dans laquelle il travaille.

Selon la taille de I'enseigne et de I'équipe dont il fait partie, il peut
aussi étre amené a effectuer des missions plus ou moins nombreuses,
telles que : 'aménagement de I'espace de vente, approvisionnement
des étals, I'accueil et le conseil client mais aussi la tenue de caisse

TAUX DE SATISFACTION

En cours d'évaluation pour le ler
semestre de I'année 2022-2023

ACCESSIBILITE

Nos locaux sont partiellement
accessibles PMR. Un référent
handicap est disponible pour étudier
les conditions d’acceés a la formation.

H,» @ La Région
Auvergne-Rhone-Alpes

DELIVREE PAR

«/ ICPF 5

CERTIFICATION
QUALITE

Plus d'informations :

www.campusdegroisy.com

126 ch, des métiers
74570 GROISY
04 50 68 00 50

2022/2023.

Pour lI'apprentissage > Codt contrat en vigueur
(nov 2022) = 6 603 €/an

Pour les autres statuts : Sur demande,

Devis en fonction de votre profil professionnel.
Toutes les informations sur la prise en charge sur
le site internet du Campus.

NB : Il sera demandeé une contribution de vie
étudiante et de campus (CVEC), d’'un montant de
montant a définir : pour information 95 € TTC en



https://www.campusdegroisy.com/mc-boulangerie-specialisee-campus-groisy-1187
https://www.campusdegroisy.com/mc-boulangerie-specialisee-campus-groisy-1187

